ENTRADAS TABUAS
Cesto Pao 3.50€ Queijo ou Presunto 26.00€
Azeitonas 3.50€ Queijo e Presunto 34.00€
Manteiga 1.00€ Completa 39.00€
Queijo tipo Serra 6.50€
Queijo Amanteigado ¢/ nozes 14.80€
Paté c/ Tostinhas 5.50€
SOPAS Caldo Verde 5.00€ Sopa do Dia 4.00€
Pataniscas 22.00€  Alheira 6.00€
PETISCOS Gambas ao Alho 31.00€ Pica Pau 16.00€
Bolinhos de Bacalhau (5 uni.) 12.50€ Chourico 8.50€
Normal 17.00€
FRANCESINHAS C/ Ovo 18.00€
Maturada 28.00€
Vaccarum 17.00€
HAMBURGUER

150 grs. Black Angus

c/ batatas fritas

vaccarum_steakhouse n vaccarum
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CARNES
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Bife Black Angus na Frigideira 28.00€
c/ ovo e batata

Posta Black Angus 300grs. 29.00€

¢/ 2 guarnigoes

Picanha Black Angus 33.00¢€

¢/ 2 guarnigdes

Espetada Black Angus a Vaccarum 2Pax 49.00€

Carne , Bacon, Cebola, Pimento

Espetada Mista Black Angus a Vaccarum 2Pax 54.00¢€

Carne , Gambas, Cebola, Pimento

Costeletio PREMIUM QUALIDADE SUPERIOR 2Pax 103.00€
T- Bone PREMIUM QUALIDADE SUPERIOR 2Pax 115.00€
Tomahawk PREMIUM QUALIDADE SUPERIOR 2Pax 105.00€

CARNES MATURADAS

FRISIA RESERVA MATURADO SEM 0SSO 60 DIAS 2Pax 600grs. 110.00€
FRISIA Costeletao RESERVA MATURADO 60 DIAS 2Pax 117.00€
GUARNICOES

Batata Frita 7.50€ 1/2 Salada Mista 4.75€
1/2 Batata Frita 5.20€ Arroz 4.00€
Batata @ Murro 4.90€ 1/2 Arroz 2.50€
Legumes Salteados 5.50€ Feijao Preto 4.50€
Salada Mista 6.50€ Milho Frito / Polenta 4.80€

v Especialidades da casa



PEIXES

Bacalhau na Brasa 34.00€ Espetada M. Lulas e Camarao 2Pax  48.00€
c/ Batata a Murro
Bacalhau a Braga 34.00€ Bife de Atum grelhado na brasa 29.00€
c/ Cebolada Fresco do Atlantico “Madeira” / Pescado anzdis

Milho Fri Salada Mi
Bacalha a Bras 28.00€ of Milho Frito e Salada Mista
Salmao Grelhado 31.00€

c/ Batata a Murro e Legumes Salteados

Polvo a Lagareiro 2Pax 48.00€

Grelhado na Brasa

PRATO VEGETARIANO MENU INFANTIL
Pasta 21.00¢€ Hamburguer ¢/ ovo 12.50€
Cogumelos, Courgete e Broculos Batata Frita ou Arroz
SALADA
Salada Vaccarum 22.50€
Alface, Rucula, Agrido, Cenoura,
Queijo, Ovo cozido, Péra abacate, Milho
(opgao de Presunto ou Salméao fumado)
Fruta da Epoca 3.50€
6.00€
Mousses 6.00€
Leite Creme )
7.00€

Cheese Cake




CERVEJAS

Super Bock Stout Somersby 3.80€
Fino 0,20L 2.90€ Fino 0,20L 3.20€ Cervejas Artesanais
Principe 0,35L 3.70€ Principe 0,35L 3.90€ Beng. Amb. IPA 0.25 4.80€
Caneca 0,5L 5.30€ Caneca 0,5L 5.60€ Bavaria Weiss 0.25 4.80¢€
s/ alcool BR 2.20€ Tango 0,20L 3.10€
s/ alcool PRT 2.20€ Panaché 0,20L 3.10€
v I N H o s Tinto O Branco RES Reserva
DOURO ALENTEJO VINHOS
Dalva @0 10.5€ Esporéo RES. 80 44€ ESPECIAIS
Assobio @0 21€ Grous €O 33€
Dalva Reserva @0 32€ Quinta Vale D. Maria @ 115€
Carm @0 29¢€ Q. do Popa Homenagem e 115€
Castelo D'Alba @ 29¢€ Quinta D°Aguieira e 96€
Bairrada
Vale D. Maria Superior @ 31€ . .
. Quinta Vale D. Maria e 168€
Q. do Ventozelo Malvasia 0 31€ SETUBAL Vinha da Francisca
Q. do Ventozelo Viosinho o 31€ : Dom Bella o 171€
Ermelinda @0 21€ Pinot Noir Dio
Q. do Ventozelo T. Franca ® 26€ Ermelinda RES. ® 31€
Q do Ventozelo e 26€ Q Vale D. Maria RES o 214€
' Vinha Do Rio
Q. doVentozeloT. Amarcla® 26€
Q.do Ventozelo T. Rorize 26€ ROSE
Carm Reserva @0 38€
Duas Quintas eo 38¢ Mateus Rosé 19€
Mapa Grande RES. @ 44€ Dalva Rosé 18.5€
VINHOS MAGNUM
VINHO COPO
VERDES _ Monte Velho 1.5L 44¢€
Copo de Vinho @0 5.5€
Casal Garcia 19¢€ Dalva Reserva 1.5L 65€
Bico Amarelo 19¢€ Carm RES 1.5L 68€
Q. S. Salvador Torre 19¢€ Grous 1.5L 66€
Q. S. Salvador T. Lour. 21€ Esporao RES 1.5L 88€
. SANGRIA COPO
Q. Aveleda Loureiro 23€ Grous 3L 110€
Macga e Canela 9¢€
Q. Aveleda Alvar. & Lour.  24€ . Grous 5L 190€
Maracuja 9¢€
Soalheiro 34¢€ C.V.1.5L 180€
Frutos Vermelhos 9€




SUMOS

Cola Copo 0.25 2.20€ Ice Tea 2.80€ Agua Ténica 2.50€

Cola Zero 2.80€ Péssego/Manga/Limao Agua das Pedras 0.25 2.20€

Fanta 2.80€ Agua 0.75L 2.70€ Agua das Pedras 0.75 3.00€

Tup Press&o 0.25 2.20€ Agua 0.375L 1.90€ Agua P. Lim3o 0.25  2.30€

Compal 2.50€ Sumo Natural 3.80¢€
Laranja / Limonada

Café 1.00€ _ o

Descafeinado 1.10€ Carioca Limao 0.90€

Pingo 1.10€ C A F E T A R I A Cha 2.20¢

Café duplo 2.00€ Meia de Leite 2.20€

Capuccino 3.20€ |eﬂf,C0o Irish Coffee 8.50€

BEBIDAS ESPIRITUOSAS

WHISKY

Cutty Sark 7.50€ J. Walker Black 14.00€ Jameson Black Barrel 14.00€

JB Novo 7.50€ Malte Glenlivet 14.00€ Jameson Crested 14.00¢€

JB 15Y 14.00€ Old Parr 16.00€ Jack Daniel’s 12.00€

Jameson 9.00€ Logan Heritage 12.00€ Grant’s 9.00€

J. Walker Red 9.00€ Chivas regal 14.00€ Dimple 15Y 14.00€
Glen Moray Malt 16.00¢€

LICORES

Améndoa Amarga 7.00€ GIN VODKA

Cointreau 8.00€ Hendricks 13.00€ Moskovskaya 6.00€

Bayley's 7.00€ Beefeater 11.00€ Absolute Blue 8.00€

Beirao 7.00€ BullDog 12.00€

Tia Maria 7.00€ Tanqueray 11.00¢€

COCKTAILS Tanquery 0% 11.00€

Aperol Spritz 10.50¢ Bombay Sapphire 11.00€ COGNAC

Caipirinha 7.50€ Hennessy y.s. 16.00€

Mojito 8.50€




Adega Velha RES 6Y 12.00€ AGUARDENTES CR&F Reserva 8.50€
Dalva Aguardaente 22.00€
v ' N H o D o Dalva 10Y 8.90€ Dalva 4.90€
. Ruby/Tawny/White
Dalva Vintage 2018 12.00€ _
Nieport 10 years 11.00€
P o R T o Dalva LVB 2019 8.50€ Tawny
copo Moscatel Douro 8.00€ Dalva 20 Anos 19.50¢€
Dalva Colheita 2009
ESPUMANTES COCKTAILS RUM
Dalva 19.00¢€ Porto Ténico 10.50€ Pampero Anejo Esp. 7.00€
Bruto Liméao + V. Porto .
+ Ténica Havanna Club Anejo 7.00€
Dalva 19.00¢€ Porto Vaccarum 10.50€ Barcelo Anejo 7.00€
Rosé Brut Maga + Canela
+ V.Porto + Sumo Maca
Luis Pato Baga 22.00€
CHAMPANHE
Moet & Chandon 95.00€ BRANDY
Brut Imperial
Croft 4.50¢€
VERMUTE Carlos 1° Imperial XO 14.00€
Martini Tinto 6506 | TEQUILLA Dalva VSOP 18.00€
Martini Bianco 6.50€
J. Cuervo Gold 9.00€
J. Cuervo Silver 9.00€

K] vaccarumcervejaria

Se é alérgico a algum dos produtos indicados no menu por favor contate os nossos colaboradores: cereais que contém gluten, crustaceos, ovos, peixes, amendoins,
soja, leite (incluindo lactose), frutos de casca rija (avelas, nozes, amendodas, entre outros), aipo, mostarda, sementes de sésamo, dioxido de enxofre e sulfitos,
tremoco, moluscos. Lembramos que os nossos produtos sdo preparados em ambientes que nao sao totalmente livres de alergénico, pelo que ha sempre um risco potencial
de contaminagéo cruzada. Regulamento UE n. 1169 (25 de Outubro 2011) Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert pode ser cobrado se nao for
solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. Conforme o decreto - 1eil0/2015 este establecimento dispde de livro de reclamacao.

Caro cliente se pretender a fatura com o numero de contribuinte, solicite no ato de pagamento. IVA Incluido a taxa legal em vigor.







VACCARUM

CERVEJARIA

STARTERS BOARDS
Bread Portion 3.50€ Cheese or Cured Ham 26.00€
Olives 3.50€ Cheese and Cured Ham 34.00€
Butter 1.00€ Special Board 39.00€
Cheese “Serra” 6.50€
Cheess w/ honey and walnuts 14.80¢€
Pate with toast 5.50€
SOUPS Cabbage Soup 5.00€ Soup of the day 4.00€
Codfish “Pataniscas” 22.00€ Stewed Gizzards 6.00€
SNACKS Prawns in Garlic Sauce 31.00€ Grilled mix of meats 16.00€
Cod Fritters (5 uni) 12.50€ Grilled Chorizo 8.50€
“Francesinha” 17.00€
FRANCESINHAS with Egg 18.00€
Aged Beef 28.00€
H A M B u R G E R Vaccarum 17.00€

150 grs. Black Angus

w/ French fries

vaccarum_steakhouse n vaccarum
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MEATS

Steak Black Angus
with egg and chips

Steak Black Angus 300grs
with 2 side dishes

“Picanha” Black Angus
with 2 side dishes

Meat Skewer B. Angus Vaccarum 2Pax
Meat, Bacon, Onion, Bell pepper

Meat Skewer Mix B. Angus Vaccarum 2Pax
Meat, Prawns, Onion, Bell pepper

Chuleton Steak PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pax

T- Bone PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pax
Tomahawk PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pax

28.00€

29.00€

33.00€

49.00€
54.00€

103.00€
115.00€
105.00€

PREMIUM DRY AGED BEEF

FRISIA BONELESS DRY AGED 60 DAYS 2Pax 600grs. 110.00€
FRISIA Chuleton DRY AGED 60 DAYS 2Pax 117.00¢€
SIDE DISHES

French Fries 7.50€ 1/2 Mixed Salad 4.75€
1/2 French Fries 5.20€ White Rice 4.00€
Baked Potatos 4.90€ 1/2 White Rice 2.50€
Sauteed Vegetables 5.50€ Black Beans 4.50¢€
Mixed Salad 6.90€ Fried Corn 4.80€

v Specialties



FISH

Grilled Codfish 34.00€ Skewer Shrimps and Squids 2Pax 48.00€
ith Baked P .
With Baked Potatos Tuna Steak Grilled 29.00€
Codfish “Braga” 34.00€ Fresh Atlantic "Madeira" / Fish Hooks
with onion w/ Fried Corn and Mixed Salad
Codfish “a Bras” 28.00¢€
Grilled Salmon 31.00¢€
with Baked Potatos and Sauteed Veget.
Octopus “Lagareiro” 48.00€
Grilled
VEGETARIAN KIDS MENU
Pasta 21.00€ Hamburguer with Egg 12.50¢€
Mushrooms, courgette and broccoli Chips or Rice
SALAD
Salad Vaccarum 22.50¢€

Lettuce, Arugula, Watercress, Carrots,
Cheese, Boiled Egg, Avocado Pear, Corn
(option of Ham or Smoked Salmon)

DESSERTS

Seasonal Fruit 3.50€
Mousse 6.00€
Creme Brulée 6.00€

Cheese Cake 7.00€




BEERS

Super Bock Stout Somersby 3.80€

Glass 0.20L 2.90€ Glass 0.20L 3.20¢ Craft Beers

Glass 0.30L 3.70€ Glass 0.35L 3.90€ Beng. Amb. IPA 0.25L 4.80€

Pitcher 0,5L 5.30€ Pitcher 0.50L 5.60€ Bavaria Weiss 0.25L  4.80¢€

Without Alcohol BR 2.20€ Tango (seer +current syrup) 3.10€

Without Alcohol PRT 2.90€ Panaché (Beer + 7up) 3.10€

w l N E s Red O White RES Reserve

DOURO ALENTEJO SPECIAL

Dalva @0 19.5€ Esporao RES. @0 44€ WINES

Assobio eo 21€ Grous @O 33¢

Dalva Reserva @0 32¢ Quinta Vale D. Maria @ 115€

Carm @O 29€ Q. do P6pa Homenagem @ 115€

Castelo D'Alba e 29€ Quinta D'Aguieira @ 96€
Bairrada

Vale D. Maria Superior @  31€ ) Quinta Vale D. Maria o 168¢

Q. do Ventozelo Malvasia 0 31€ SETUBAL Vinha da Francisca

Q. do Ventozelo Viosinho o 31€ Ermelinda €0 21€ Dom Bella o 171€

Q. do Ventozelo T. Franca ® 26€

Q. do Ventozelo e

26€

QdoVentozeloT. Amarcla® 26€

Ermelinda RES. ® 31€

Pinot Noir Dao

Q. Vale D. Maria RES e 214€
Vinha Do Rio

Q.do Ventozelo T. Rorize 26€ ROSE
Carm Reserva @0 38€
Duas Quintas eo 38¢ Mateus Rosé 19€
Mapa Grande RES. @ 44€ Dalva Rosé 18.5¢
WINE GLASS
VERDES |
Copo de Vinho @0 5.5€
Casal Garcia 19€
Bico Amarelo 19€
Q. S. Salvador Torre 19€
Q. S. Salvador T. Lour. 21€
. SANGRIA GLASS
Q. Aveleda Loureiro 23€
Maca e Canela 9¢€
Q. Aveleda Alvar. & Lour.  24€ .
Maracuja 9¢€
Soalheiro 34€

Frutos Vermelhos 9€

VINHOS MAGNUM

Monte Velho 1.5L 44¢€
Dalva Reserva 1.5L 65€
Carm RES 1.5L 68€
Grous 1.5L 66€
Esporao RES 1.5L 88€
Grous 3L 110€
Grous 5L 190€
C.V.1.5L 180¢€




WATER AND JUICES

Cola Glass 0.25L 2.20€ Ice Tea 2.80€ Tonic Water 2.50€
Cola Zero 2.80€ Peach/Mango/Lemon Sparkling Water 0.25 2.20€
Fanta 2.80¢€ Water 0.75L 2.70¢€ Sparkling Water 0.75 3.00€
7up Glass 0.25L 2.20€ Water 0.375L 1.90€ Sparkling Water Lemon 2.30€
Compal 2.50€ Fresh Fruit Juice 3.80¢€
Orange /Lemon
zoiee — i'f:: Lemon Tea 0.90€
ortee Wi B ' Tea 2.20€
Decat 1.10€ COFFEES Coffee with Milk 2.20€
Double Coffee 2.00€ — Irish Coffee 8.50¢
Capuccino 3.20¢ mo
SPIRITS DRINKS
WHISKY
Cutty Sark 7.50€ J. Walker Black 14.00€ Jameson Black Barrel 14.00€
JB Novo 7.50€ Malte Glenlivet 14.00€ Jameson Crested 14.00€
JB 15Y 14.00€ Old Parr 16.00€ Jack Daniel’s 12.00€
Jameson 9.00€ Logan Heritage 12.00€ Grant's 9.00€
J. Walker Red 9.00€ Chivas regal 14.00€ Dimple 15Y 14.00€
Glen Moray Malt 16.00€
LIQUERS
Améndoa Amarga 7.00€ GIN VODKA
Cointreau 8.00€ Hendricks 13.00€ Moskovskaya 6.00€
Bayley's 7.00€ Beefeater 11.00€ Absolute Blue 8.00€
Beirao 7.00€ BullDog 12.00€
Tia Maria 7.00€ Tanqueray 11.00€
COCKTAILS Tanquery 0% 11.00€
Aperol Spritz 10.50€ Bombay Sapphire 11.00€ COGNAC
Caipirinha 7.50€ Hennessy y.s. 16.00€
Mojito 8.50€




Adega Velha RES 6Y 12.00€ SPIRIT BRANDY CR&F Reserva 8.50€
Dalva Aguardaente 22.00€
P o R T o Dalva 10Y 8.90€ Dalva 4.90¢€
. Ruby/Tawny/White
Dalva Vintage 2018 12.00€ _
w I N E Nieport 10 years 11.00€
Dalva LVB 2019 8.50€ Tawny
GLASS Moscatel Douro 8.00€ Dalva 20 Anos 19.50€
Dalva Colheita 2009
SPARKLING WINE COCKTAILS RUM
Dalva 19.00€ Porto Ténico 10.50€ Pampero Anejo Esp. 7.00€
Brut Liméo + V. Port
e :{%i?ca ore Havanna Club Anejo 7.00€
Dalva 19.00€ Porto Vaccarum 10.50€ Barcelo Anejo 7.00€
Rosé Brut Maga + Canela
+ V.Porto + Sumo Maca
Luis Pato Baga 22.00€
CHAMPANHE
Moet & Chandon 95.00€ BRANDY
Brut Imperial
Croft 4.50€
VERMUTE Carlos 1° Imperial XO 14.00€
Martini Tinto 6506 | TEQUILLA Dalva VSOP 18.00€
Martini Bianco 6.50€

9.00€
9.00€

J. Cuervo Gold

J. Cuervo Silver

K] vaccarumcervejaria

Should you have concerns about the following ingredients, related with food allergy, please ask a member of our team who will assist you:

cereals containing gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk (including lactose), nuts (almonds, hazelnut, walnuts...), celery, mustard, sesame seeds,

sulphur dioxide, lupin, mollusc. Our menu dishes are prepared in environments that are not totally free from allergen ingredients. there is a potential risk of

cross-contamination. Regulation EU 1169/2011. No plate, food or drink, including the couvert can be charged if not requested by the customer or by this unused.

In accordance with decree-law 10/2015 This establishment has a complaint book.
Dear cuostumer, if you want the invoice with the taxpayer number, please request at the time of payment. VAT included at the legal.
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PETITES ENTREES

ASSIETE DE FROMAGES

Panier Pain 3.50€ Fromage et Jambon Parme 26.00€
Olives 3.50€ Mixte Fromages + Jambon 34.00€
Beurre 1.00€ Mixte Fromages + Jambon 39.00¢€
Fromage “Serra” 6.50€ et Charcuterie
Paté avec Toasts 5.50€
Fromage bri au miel et aux noix  14.80€
SOUPES Soupe au Chou ‘caldo verde” 5.00€ Soupe Jour 4.00€
Morue “Pataniscas” 22.00€ Gésier de Poulet 6.00€
ENTREES Gambas a Ail 31.00¢€ Mixte Viande et 16.00€
Beignets de Morue 12.50€ Saucisse
Chorizo grillé 8.50€
Normal 17.00€
FRANCESINHAS Avec Euf 18.00€
Beeuf maturé 28.00€
H A M B U R G E R Vaccarum 17.00€

150 grs. Black Angus

vaccarum_steakhouse n vaccarum
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Steak Black Angus 28.00€
avec (Euf et Frites
Piece de B(Euf Black Angus 300grs. 29.00€
avec 2 guarnitures
“Picanha” Black Angus 33.00€
avec 2 guarnitures
Brochette B. Angus Vaccarum 2Pers 49.00€
Viande, Bacon, Oignon, Poivron
_ 54.00€
Brochette Mixte B. Angus Vaccarum 2Pers
Viande, Gambas, Oignon, Poivron
Chuleton Steak PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 103.00€
T- Bone PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 115.00€
Tomahawk PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 105.00€

PREMIUM VIANDES

FRISIA BONELESS DRY AGED 60 DAYS 2Pers 600grs. 110.00€

FRISIA Chuleton DRY AGED 60 DAYS 2Pers 117.00€

PETITES GUARNITURES

Frites 7.50€ 1/2 Salade Mixte 4.75€
1/2 Frites 5.20€ Riz 4.00€
Punch aux pommes 4.90¢€ 1/2 Riz 2.50€
Légumes Sautés 5.50€ Haricot Noir 4.50¢€
Salade Mixte 6.50€ Mais Frite 4.80€

v Specialties



POISSONS

Morue Grillée
avec punch aux pommes

Morue “Braga”
avec oignon

Morue “a Bras”

Saumon et verts
avec punch aux pommes, légumes sautés

Poulpe “Lagareiro” 2Pers
Grillé sur le charbon

34.00€

34.00€

28.00€
31.00€

48.00€

Brochette Calamars 2Pers

Pavé de Thon Grillée
Péche Ligne “Madeira”
w/ Mais frite, salade mixte

48.00€
29.00€

VEGETARIEN

Pasta
Champignons, courgettes et Brocolis

21.00€

MENU ENFANT

Hamburguer Euf
Frites ou Riz

12.50€

SALADE

Salade Vaccarum
Laitue, Roquette, Cresson, Carottes,
Fromage, Oeuf Coque, Avocat Poire, Mais

(option Jambon ou Saumon Fumé)

22.50€

DESSERTS

Fruits de saison
Mousse

Créme Brulée
Cheese Cake

3.50€
6.00€
6.00€
7.00€




BIERES

Super Bock Blonde Stout Noir Somersby 3.80¢
Pression 0.20L 2.90€ Pression 0.20L 3.20€ Bieres Artisanales
Pression 0.35L 3.70€ Pression 0.35L 3.90€ Beng. Amb. IPA 0.25 4.80€
Pression 0.50L 5.30€ Pression 0.50L 5.60€ Bavaria Weiss 0.25 4.80¢€
Sans Alcool Blonde 2.20€ Tango (Biere + Groseille) 3.10€
Sans Alcool Noir 2.20€ Panaché iere + 7up) 3.10€
v I N s @® Rouge O Blanc RES Reserve
DOURO ALENTEJO
Dalva @0 19.5¢€ Esporao RES. @0 44€
Assobio eo 21€ Grous @O 33¢€
Dalva Reserva @0 32¢€ Quinta Vale D. Maria @ 115€
Carm @0 29¢€ Q.do Pépa Homenagem e 115€
Castelo D'Alba @ 29¢€ Quinta D°Aguieira e 96€
Bairrada
Vale D. Maria Superior ® 31€ . .
. Quinta Vale D. Maria e 168¢€
Q. do Ventozelo Malvasia 0 31€ SETUBAL Vinha da Francisca
Q. do Ventozelo Viosinho o 31€ - Dom Bella o 171€
Ermelinda @0 21€ Pinot Noir Dio
Q. do Ventozelo T. Franca ® 26€ Ermelinda RES. ® 31€
Q. do Ventozelo e 26¢€ Q. Vale D. Maria RES @  214€
' Vinha Do Rio
QdoVentozeloT. Amarela @ 26€
Q.do Ventozelo T. Rorize 26€ ROSE
Carm Reserva @0 38€
Duas Quintas eo 38€ Mateus Rosé 19¢
Mapa Grande RES. @ 44€ Dalva Rosé 18.5¢
VERRE VIN VINHOS MAGNUM
VERDES _ Monte Velho 1.5L 44¢€
Copo de Vinho @0 5.5€
Casal Garcia 19¢€ Dalva Reserva 1.5L 65€
Bico Amarelo 19¢€ Carm RES 1.5L 68€
Q. S. Salvador Torre 19¢€ Grous 1.5L 66€
Q. S. Salvador T. Lour. 21€ Esporao RES 1.5L 88¢€
. SANGRIA VERRE
Q. Aveleda Loureiro 23€ Grous 3 L 110€
Maca e Canela 9¢€
Q. Aveleda Alvar. & Lour.  24€ » Grous 5L 190€
Maracuja 9€
Soalheiro 34¢€ C.V.1.5L 180€

Frutos Vermelhos 9€




SODAS /7 EAUX

Cola Verre 0.25L 2.20€ Ice Tea 2.80¢€ Eau Gazeuse 2.50€

Cola Zero 2.80€ Péche/Mangue/Citron Sparkling Water 0.25 2.20€

Fanta 2.80€ Eau 0.75L 2.70€ Sparkling Water 0.75 3.00€

7up Verre 0.25L 2.20€ Eau 0.375L 1.90€ Eau Gazeuse Citron  2.30€

Compal 2.50€ Joi Fruit 3.80€

Café 1.00€

Café au lait 1.10€ Z The Citron 0.90¢

Décaféiné 1.10€ C A F E The _ 2:20¢€

Double Café 2.00€ C?fé au lélt 2.20¢

Café Creme 3.20€ teacs Irish Cate 8.50¢

ALCOOLS FORTS

WHISKY

Cutty Sark 7.50€ J. Walker Black 14.00€ Jameson Black Barrel 14.00€

JB Novo 7.50€ Malte Glenlivet 14.00€ Jameson Crested 14.00€

JB 15Y 14.00€ Old Parr 16.00€ Jack Daniel’s 12.00€

Jameson 9.00€ Logan Heritage 12.00€ Grant's 9.00€

J. Walker Red 9.00€ Chivas regal 14.00€ Dimple 15Y 14.00€
Glen Moray Malt 16.00€

LIQUERS

Améndoa Amarga 7.00€ GIN VODKA

Cointreau 8.00€ Hendricks 13.00€ Moskovskaya 6.00€

Bayley’s 7.00€ Beefeater 11.00€ Absolute Blue 8.00€

Beirao 7.00€ BullDog 12.00€

Tia Maria 7.00€ Tanqueray 11.00€

COCKTAILS Tanquery 0% 11.00€

Aperol Spritz 10.50¢ Bombay Sapphire 11.00€ COGNAC

Caipirinha 7.50€ Hennessy y.s. 16.00€

Mojito 8.50€




Adega Velha RES 6Y 12.00€ EAUX DE VIE CR&F Reserva 8.50€
Dalva Aguardaente 22.00€

v I N s D E Dalva 10Y 8.90€ RDl?bl;’/aTawny/White 4.90€

Dalva Vintage 2018 12.00€ _
P o R T o Nieport 10 years 11.00€
Dalva LVB 2019 8.50€ Tawny

VERRE Moscatel Douro 8.00¢€ Dalva 20 Years 19.50€
Dalva Colheita 2009

VINS MOUSSEUX COCKTAILS RHUMS

Dalva 19.00€ Porto Ténico 10.50€ Pampero Anejo Esp. 7.00€
Bruto Limé&o + V. Porto .

+ Ténica Havanna Club Anejo 7.00€
Dalva 19.00€ Porto Vaccarum 10.50€ Barcelo Anejo 7.00€
Rosé Brut Maga + Canela

+ V.Porto + Sumo Maca
Luis Pato Baga 22.00€

CHAMPAGNE

Moet & Chandon 95.00€ BRANDY

Brut Imperial

Croft 4.50¢€
VERMUTE Carlos 1° Imperial XO 14.00€
Martini Tinto 6506 | TEQUILLA Dalva VSOP 18.00€

Martini Bianco 6.50€
J. Cuervo Gold 9.00€

J. Cuervo Silver 9.00€

K] vaccarumcervejaria

Si vous étes allergiques a quelconque produits indiqués dans notre menu, veuillez contacter I'un de nos collaborateurs : céréales contenant du gluten, crustacés,
ceufs, poissons, cacahuétes, soja, lait contenant du lactose, noix, noisettes, amandes, moutarde, graines de sesame,lupins et mollusque.
Rappelez vous que nos produits sont préparés dans un lieu n'étant pas protégés de tous les allergénes. Il y a toujours un risque de contamination.
Reglements UE 1169 (25 octobre 2011), aucun plat, produits alimentaires ou boissons, ainsi que le couvert peut étre mis en charge, si cela n'a pas
été sollicité par le client ou inutilisé. Conformément au décret -10i10/2015 cet établissement met a disposition un livre de réclamations.

Chers clients, si vous souhaitez une facture avec so numéro fiscal, veuillez en informer le caissier. TVA inclue dans la taxe légale en vigueur




