PETITES ENTREES ASSIETE DE FROMAGES
Panier Pain 2.50¢€ Fromage et Jambon Parme 22.00€
Olives 2.50¢€ Mixte Fromages + Jambon 26.00€
Beurre 0.50€ Mixte Fromages + Jambon 34.00€
Fromage “Serra” 4.50€ et Charcuterie
Paté avec Toasts 5.50€
Fromage bri au miel et aux noix 10.80€
SOUPES Soupe au Chou ‘caldo verde”  3.00€ Soupe Jour 2.50€
Morue “Pataniscas” 14.00€ Saucisse Traditionnelle 5.00€
ENTR E' ES Gambas a Ail 19.00€ “Albeira’
Palourdes “Bolhdo Pato” 18.00€ Gésier de Poulet 4.00¢
Beignets de Morue 8.50€ Mixte Viande et Saucisse 9.00€
FRANCESINHAS Home 0.00€
Avec Euf 17.00€
H A M B U R G E R Vaccarum 15.50€

150 grs. Black Angus
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Steak Black Angus 22.00€
avec (Euf et Frites
Piece de B(Euf Black Angus 300grs. 23.00€
avec 2 guarnitures
“Picanha” Black Angus 27.00€
avec 2 guarnitures
Brochette B. Angus Vaccarum 2Pers 39.00€
Brochette Mixte B. Angus Vaccarum 2Pers 44.00¢€
Chuleton Steak PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 82.00¢€
T- Bone PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 88.00€
Tomahawk PREMIUM SUPERIOR QUALITY 2Pers 82.00€

PREMIUM VIANDES

FRISIA BONELESS DRY AGED 60 DAYS 2Pers 600grs. 83.00€
FRISIA Chuleton DRY AGED 60 DAYS 2Pers 94.00€
WAGYU Chuleton DRY AGED 60 DAYS 2Pers 168.00€/KG

PETITES GUARNITURES

Frites 4.70€ 1/2 Salade Mixte 2.75¢€
1/2 Frites 3.50€ Riz 3.00¢
Punch aux pommes 3.70€ 1/2 Riz 1.75¢€
Légumes Sautés 3.50€ Haricot Noir 3.50€
Salade Mixte 4.50€ Mais Frite 3.80€

v Specialties



POISSONS

Morue Grillée 24.00€ Brochette Calamars 2Pers 42.00€
h .

avec punch atix pommes Espadon Grilled 19.00¢€

Morue “Braga” 24.00€ Péche Ligne "Madeira”

avec oignon w/ Mais frite, salade mixte

Morue “a Bras” 21.00€ Pavé de Thon Grillée 24.00€

. . Péche Ligne “Madeira”

Morue avec pain mie 26.00€ w/ Mais frite, salade mixte

Saumon et verts 23.00€

avec punch aux pommes, légumes sautés

Poulpe “Lagareiro” 2Pers 48.00€

Grillé sur le charbon

VEGETARIEN MENU ENFANT

Pasta 16.50€ Hamburguer Euf 10.50¢€

Champignons, courgettes et Brocolis Frites ou Riz

SALADE

Salade Vaccarum 16.50€

Laitue, Roquette, Cresson, Carottes,

Fromage, Oeuf Coque, Avocat Poire, Mais

(option Jambon ou Saumon Fumé)

Fruits de saison 2.20¢€

Mousse 4.80€

Créme Brulée 4.80¢€

Cheese Cake 5.50¢€




BIERES

Super Bock Blonde

Pression 0.20L 2.50€
Pression 0.35L 3.10€
Pression 0.50L 4.80€

Sans Alcool Blonde 2.20€
Sans Alcool Noir 2.20€

Stout Noir

Pression 0.20L 2.80¢€
Pression 0.35L 3.60¢€
Pression 0.50L 5.40¢€

Tango (Biere + Groseille) 2.50¢€

Panaché (Biere + 7up) 2.50€

Somersby 3.80€
Bieres Artisanales

Saisonnier 0.25 4.80€
Beng. Amb. IPA 0.25 4.80€
Bavaria Weiss 0.25 4.80€
Dunkel 0.25 4.80¢€

VINS

Rouge O Blanc RES Reserve

DOURO

Dalva @0 15€
Assobio eo 16€
Herédias eo 24€
Dalva Reserva @0 28¢€
Carm @0 28¢€

Vale D. Maria Superior @ 28€
Aguia Moura RES. €0 29€
Q. do Ventozelo Malvasia 0 29€
Q. do Ventozelo Viosinho 0 29€
Q. do Ventozelo T. Franca ® 29€
P6pa Unoaked @0 28€
Q. do Ventozelo ® 33¢
Q do Ventozelo T. Amarela ® 29.5€
Q. do Ventozelo T. Roriz @ 29.5€
Carm Reserva @0 34¢€
Duas Quintas @0 36€
Mapa Grande RES. ® 42€
Q. do Crastro Superior 44¢€
Pessegueiro RES. @ 45¢€
Quintado Pépa T Nacional ® 46€

VINS SPECIAUX

ALENTEJO

Monte Velho @0 14€
Esporao RES. @0 39¢
Espordo eo 28¢€
Colheita Biol6gica

Grous @0 28¢€
SETUBAL

Ermelinda @0 16€

Ermelinda RES. ® 28€

VERDES
Casal Garcia 14€
Bico Amarelo 16€

Q. Aveleda Loureiro  18¢€
Q. Aveleda Alvar. & Lour. 19€
Momento Ousado 20€
Soalheiro 29¢€

Quinta do Crastro e 73€
Vinhas Velhas Douro

Curriculum Vitae RES ® 106€

Quinta Vale D. Maria @ 115€
Q. do Pépa Homenagem ® 115€
Quinta D'Aguieira @ 115€

Bairrada

Quinta Vale D. Maria e 168€
Vinha da Francisca

Dom Bella @ 171€
Pinot Noir Dao
Vale Medao RES @ 178€

Q. Vale D. Maria RESe  214€
Vinha Do Rio

VIN AU VERRE

Vin au verre @0  4.8€
Caipirinha 7.5€
Mojito 8.5€

ROSE

Mateus Rosé 14€
Dalva Rosé 15€
Q. do Ventozelo 32¢€

SANGRIA AU VERRE

Pomme et cannelle 9€
Fruit de la passion 9€

Fruits rouges 9¢€

VINHOS MAGNUM

Monte Velho 1.5L 28¢€
Dalva Reserva 1.5L 56€
Carm RES 1.5L 68€
Grous 1.5L 62€
Esporao RES 1.5L 76€
Grous 3L 128¢€
Quinta do Castro1.5L  157¢€
Grous 5L 235¢€




SODAS /7 EAUX

Cola Verre 0.25L 1.80€ Ice Tea 2.20€ Eau Gazeuse 1.80€

Cola Zero 2.20€ Péche/Mangue/Citron Sparkling Water 0.25 1.70€

Fanta 2.20€ Eau 0.75L 2.20€ Sparkling Water 0.75 3.00€

Tup Verre 1.80€ Eau 0.375L 1.50€ Eau Gazeuse Citron  1.70€
Joi Fruit 3.00€

Café 0.90€ po Thé Citron 0.70€

Décaféiné 1.00€ CAFE Thé 1.50€

Double Café 1.80€ Café au lait 1.60¢€

Café Creme 2.00¢€ < o f e s Irish Café 7.50€

teace

WHISKY

Cutty Sark 6.50€ J. Walker Black 9.50€ Malte Glenfiddich 12Y 8.50€

JB New 6.50€ Malte Glenlivet 9.90€ Bourb J. Daniel’s 9.50€

JB 15Y 9.50€ Old Parr 11.00€ Grant’s 6.50€

Jameson 7.00€ Logan Heritage 9.00€ Dimple 15Y 11.00€

J. Walker Red 7.50€ Chivas regal 11.00€

LIQUEURS GIN’S VODKA

Amande Amere 6.00€ Hendricks 11.00€ Moskovskaya 6.00€

Cointreau 7.00€ Beefeater 9.00€ Absolute Blue 8.00€

Bayley's 6.00€ BullDog 11.00€

Beirao 6.50€ Tanqueray 9.00€

Tia Maria 6.50€ Bombay Sapphire 11.00€

_ COGNAC

Créme de Cassis 5.50€ COCKTAILS

Ginja 5.00¢€ Hennessy y.s. 14.00¢€

Pisang Ambon 5.00€ Aperol Spritz 9.50€




Adega Velha RES 6Y 12.00€
Adega Velha RES 12Y 18.00€
Cépa Velha 12.00€

E A U X D E V | E CR&F Reserva 7.50€

CR&F Reserva Extra 16.50€

v ' N s D E Dalva 10Y 6.90€ RDl?bl;’/?rawny/White 4.50€

Dalva Vintage 11.00€ _
P O R T o Nieport 10Y 11.00€

VERRE Moscatel Douro 8.00¢€ Dalva 20Y 18.00¢€
Dalva Colheita 2009

VINS MOUSSEUX COCKTAILS RHUMS

Terras do Demo 18.00€ Port Tonique Pampero Anejo Esp. 7.00€
Bruto Citron + Port Wine + T&lﬁﬁgg .
Havanna Club Anejo 7.00€

Port Vaccarum

Terras do Demo 18.00€ Pomme + cannelle 8.50€ Barcelo Anejo 7.00€
Rosé Bruto Port Wine + Jus de pomme Barcelo Blanco 6.50€
Dalva Brut 18.00€
Q. do Ortigao Baga 21.00€
. CHAMPAGNE
Luis Pato Baga 21.00€ BRANDY
Luis Pato Brut 21.00€ Moet & Chandon 95.00¢
Brut Imperial
Q. do Ortigdo Cuvee 29.00€ Croft 4.50¢€
Vértice 36.00¢€ Cardenal Mendonza  14.00€
TEQUILLA Carlos 1° Imperial XO 14.00€

Dalva VSOP 18.00€
VERMUTE J. Cuervo Gold 7.00€

Martini Tinto 3.50€ J. Cuervo Silver 7.00€
Martini Bianco 3.50€

K] vaccarumcervejaria

Si vous étes allergiques a quelconque produits indiqués dans notre menu, veuillez contacter l'un de nos collaborateurs : céréales contenant du gluten, crustacés,
ceufs, poissons, cacahuétes, soja, lait contenant du lactose, noix, noisettes, amandes, moutarde, graines de sesame,lupins et mollusque.
Rappelez vous que nos produits sont préparés dans un lieu n'étant pas protégés de tous les allergénes. Il y a toujours un risque de contamination.
Reglements UE 1169 (25 octobre 2011), aucun plat, produits alimentaires ou boissons, ainsi que le couvert peut étre mis en charge, si cela n'a pas
été sollicité par le client ou inutilisé. Conformément au décret -10i10/2015 cet établissement met a disposition un livre de réclamations.

Chers clients, si vous souhaitez une facture avec so numéro fiscal, veuillez en informer le caissier. TVA inclue dans la taxe légale en vigueur




